Wir kochen gerne fur Kinder! Kita- und Schiler-

Zahner Feinkost - Der Spezialist fur Verpflegungsplan KW 25
Kita und Schule-Wir kénnen mehr! tagesfrisch gekocht-

KW 25_26 Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

15.06.2026 16.06.2026 17.06.2025 18.06.2026 19.06.2026

"Schwabische Lasagne” Veggie Day Veggie Schnitzel Bio-Vollkorn-Spaghetti
Gericht 1 Gemusemaultaschenstreifen Allgauer Kasespatzle mit veganer Gemiisejus mit einer Méhren-Zucchini-
Vegetarisches in TomatensoRe mit Kase mit Kése verfeinert dazu Kartoffelpiree Bolognese
Gericht Uberbacken dazu Rostgemusesol3e
(fleischfrei)

Gericht enthalt [seccim EGGIM AGG1 MJ AGG1J
Hahnchenbrustfilet Veggie Day Hahnchennuggets Geflugel-Cevapcici
in RahmsoRe dazu Eierspatzle Kartoffelauflauf mit brauner Sof3e mit milder Paprikasofl3e

mit Emmentalerkase tberbacken |dazu Kartoffelpiree dazu Langkornreis

dazu eine KarottensoRe

AEGGLM ¥ [eccieam AEGGLM W |ABEGGIM v
Pasta mit Veggie Day Pasta mit Pasta mit
Gericht 3 Bio-Teigwaren Pasta mit Bio-Teigwaren Bio-Teigwaren
Pasta Linie dazu Bolognese Sol3e und Bio-Teigwaren dazu vegetarische RahmsoR3e und |dazu Bolognese Sof3e und
vegetarisch geriebenen Kase dazu Tomatensof3e und geriebenen Kase geriebenen Kase
geriebenen Kése
Gericht enthalt AEGGIM P [EcGiMm AEGGIM AEGGIM ol
Beilagen- Karottensalat Blattsalat Rahm-Gurkensalat
salat 1 mit Radieschen und Mais mit Dill verfeinert
B weil3es Dressing ABEM ABEM
el Blattsalat-Mix
9 mit Essig-Ol-Dressing
salat 2 B

Joghurtdessert Schokopudding

M
M

g Erdbeeren

Allergen-Kennzeichnung:

A=Sellerie, B=Senf, C=Sesam, D=Erdnusse, E=Eier, F=Fisch, G=Gluten, G1=Weizen, G2=Roggen, G3=Gerste, G4=Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn), H=Schalenfriichte (H1=Mandeln, H2=Hasel-, H3=Wal-, H4=Kaschu-, H5=Pecan-, H6=Para-,
H8=Macadamia- und Queenslandniisse und H7=Pistazien), I=Schwefeldioxid + Sulfite, J=Soja, K=Krebstiere, L=Lupine, M=Milch einschlieBlich Laktose, N=Weichtiere

Zusatzstoff-Kennzeichnung:

1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Geschmacksverstarker, 4 = mit Antioxidationsmittel, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = mit StiBungsmittel, 10 = enthalt eine Phenylalanin-Quelle,

11 = kann bei iberméaRigem Verzehr abfihrend wirken, 12 = unter Schutzatmosphare verpackt = Bio = Wir verwenden Bio-Zutaten- diese kennzeichnen wir in griner Schrift

Zertifikate:
OKO K( g lIstelle DE-"‘"’“”-OOG EU-§ istriernumw DE-BW-59008-EG RegelméaRig neutrale Hygienekontrollen durch das BAV-Institut Offenburg
Rind= Schwein= Geflugel= Fisch=

Druckfehler, Irrtiimer und Anderungen vorbehalten




Wir kochen gerne fir Kinder! Kita- und Schiler-

Zahner Feinkost - Der Spezialist fur
Kita und Schule-Wir kénnen mehr!

Verpflegungsplan KW 26

-tagesfrisch gekocht-

Feinkost

ontag Die ag 0 Do e ag eitag
o0 06.2026 06.2026 4.06.2026 06.2026 6.06.2026
Méhren-Gulasch Kartoffeltaschen Veggie Day Spiralnudeln "Napoli"
Gericht 1 in brauner SoRRe mit Frischkase-Krauterfullung Badische Kartoffelsuppe mit fruchtiger TomatensofRe
Vegetarisches dazu hausgemachtes dazu Rahmspinat mit Schmand und Schnittlauch dazu geriebenen Kase
Gericht Kartoffelpuree verfeinert dazu
(fleischfrei) ein Bio-Brotchen
Gericht enthalt |aeccim EGGLM AEGG1G2G3M EGGIM
Geflugelhacksteak Seelachsragout Veggie Day Fusilli Teigwaren
in brauner SoRe dazu in heller Sof3e mit Sojageschnetzeltes mit Bolognesesolie
hausgemachtes Kartoffelpuree Bio-Karotten und Bandnudeln in milder PaprikasoRRe dazu Reibekase
dazu Langkornreis
ABEGG1G2G3M ¥ |sercoim AEERY AEGGLM ~r
Pasta mit Pasta mit Veggie Day Pasta mit
Gericht 3 Bio-Teigwaren Bio-Teigwaren Pasta mit Bio-Teigwaren
Pastateller dazu Bolognese Sof3e und dazu TomatensoRRe und Bio-Teigwaren dazu Bolognese SoR3e und
Gericht enthalt geriebenen Kase geriebenen Kéase dazu vegetarische RahmsoRe und |geriebenen Kéase
geriebenen Kése
EGGLM
AEGGLM = AEGGLM AEGGLM o
Beilagen- GPr"?”S&"aF Karotten-Ananas-Salat Mf"“ss‘f’"at .
lat 1 mit Dill verfeinert B mit weilem Dressing
el ABEM ABEM
Beilagen- Blattsalat-Mischung
mit Essig-Ol-Dressing
salat 2 3
\’\;amllepuddlng Apfelmus® ggleﬁdessert
Bio-Banane

Allergen-Kennzeichnung:

A=Sellerie, B=Senf, C=Sesam, D=Erdnisse, E=Eier, F=Fisch, G=Gluten, G1=Weizen, G2=Roggen, G3=Gerste, G4=Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn), H=Schalenfriichte (H1=Mandeln,
H2=Hasel-, H3=Wal-, H4=Kaschu-, H5=Pecan-, H6=Para-, H8=Macadamia- und Queenslandnisse und H7=Pistazien), I=Schwefeldioxid + Sulfite, J=Soja, K=Krebstiere, L=Lupine, M=Milch
einschlieBlich Laktose, N=Weichtiere

Zusatzstoff-Kennzeichnung:

1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Geschmacksverstéarker, 4 = mit Antioxidationsmittel, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = mit
SuRungsmittel, 10 = enthalt eine Phenylalanin-Quelle,

11 = kann bei uUbermaRigem Verzehr abfuhrend wirken, 12 = unter Schutzatmosphéare verpackt  Bio = Wir verwenden Bio-Zutaten - diese kennzeichnen wir in griner Schrift
Zertifikate:

Oko Kontrolistelle DE-OK0O-006 EU-Registriernummer DE-BW-59008-EG Regelmafig neutrale Hygienekontrollen durch das BAV-Institut Offenburg

Rind= Schwein= Geflugel= Fisch=

r )
Druckfehler, Irrtimer unTAnderungen vorB"ehalten
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Kita- und Schiler-
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-tagesfrisch gekocht-

ontag Die ag 0 Do e ag ag
. 9.06.2026 0.06.2026 01.0 026 02.0 026 0)
Vegetarisches Linsengemise |Valess Mini Schnitzel Bio-Gemuseravioli Veggie DAY

Gericht 1 mit Sellerie, Karotten und Lauch  |(Hafer-Milch-Weizen) dazu eine fruchtige Vegane Cevapcici
Vegetarisches dazu Eierspatzle mit Rahmkartoffeln TomatensoRRe in milder Paprikasol3e
Gericht und Bio Erbsen dazu Bio-Maisgemise
(fleischfrei) und Langkornreis
Gericht enthédlt [aeco1 E© Gl @A AGELE NGOl g _
VEGAN

Hausgemachte Paniertes Schweineschnitzel Paniertes Seelachsfilet Veggie DAY
Lasagne "Bolognese" mit Bio-Erbsen mit RemouladensoRe® Canelloni

Gericht enthalt

mit reinem Rinderhackfleisch im

und Rahmkartoffeln

dazu Dampfkartoffeln

mit Ricotta und Spinat

gefllt in

geriebenen Kése

geriebenen Kase

geriebenen Kése

Ofen mit Kése uberbacken TomatensoRe mit Kése
Uberbacken
AEGGIM ™ |[ECGGIM BEFGGIM EGGLM
Pasta mit Pasta mit Pasta mit Veggie Day
Gericht 3 Bio-Teigwaren Bio-Teigwaren Bio-Teigwaren Pasta mit
Pastateller dazu TomatensoRRe und dazu Bolognese SoR3e und dazu vegetarische RahmsoRe und |Bio-Teigwaren

dazu Tomatensof3e und

geriebenen Kéase

EGGLM AEGGLM o AEGGLM EGGLM
Beilagen- Karottensalat Riha[Gurl'fk?nS?Iat
mit Dill verfeiner
salat 1 3 ABEM
Beilagen- Ellsber‘gs"alat ‘ K_ohlrablsalat '
mit Essig Ol Dressing mit hellem Dressing
salat 2 B ABEM
Erdbeerquark Fruchtjoghurt
M M
Kiwi Nektarine

Allergen-Kennzeichnung:
A=Sellerie, B=Senf, C=Sesam, D=Erdnisse, E=Eier, F=Fisch, G=Gluten, G1=Weizen, G2=Roggen, G3=Gerste, G4=Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn), H=Schalenfriichte (H1=Mandeln,
H2=Hasel-, H3=Wal-, H4=Kaschu-, H5=Pecan-, H6=Para-, H8=Macadamia- und Queenslandnisse und H7=Pistazien), I=Schwefeldioxid + Sulfite, J=Soja, K=Krebstiere, L=Lupine, M=Milch
einschlieBlich Laktose, N=Weichtiere

Zusatzstoff-Kennzeichnung:

1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Geschmacksverstéarker, 4 = mit Antioxidationsmittel, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = mit
SuRungsmittel, 10 = enthalt eine Phenylalanin-Quelle,

11 = kann bei UberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken, 12 = unter Schutzatmosphére verpackt

Bio = wir verwenden Bio-Zutaten - diese kennzeichnen wir in griner Schrift

Zertifikate:
Oko Kontrolistelle DE-OK0O-006 EU-Registriernummer DE-BW-59008-EG Regelmafig neutrale Hygienekontrollen durch das BAV-Institut Offenburg
Rind= Schwein= Geflugel= Fisch=

r )
Druckfehler, Irrtimer unTAnderungen vorB"ehalten
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-tagesfrisch gekocht-

Feinkost

. ontag Die ag 0 Do erstag ag
= 06.07.2026 07.07.2026 08.07.2026 09.07.2026 0.07.20
Bio Kase-Ravioli Spaghetti Veggie Day Veggie-Kottbullar

Gericht 1 "Napoli” mit Soja-Bolognese Eierpfannkuchen in RéstgemuisesoRe,
Vegetarisches mit einer Tomatensof3e dazu geriebener Kase mit Vanillesol3e dazu Bio-Karottengemuse
Gericht und Kartoffelptree
(fleischfrei)

Gericht enthalt

AEGG1M

AEGG1JM

EGGLIM

ABEGG1G4JM

Hahnchenbruststreifen
in SoRe
dazu Langkornreis

AEGG1

Spaghetti "Bolognese"
mit RindfleischsoRe
dazu geriebener Kése

Veggie Day
Eierpfannkuchen

mit frischen Zucchini in einer
milden KasesoRe

Fischstabchen
mit Kartoffelplree dazu
Bio-Karottengemuse

Gericht enthalt

und geriebenen Kése

AEGG1M

geriebenen Kase

AEGG1M

dazu TomatensoRRe
und geriebenen Kéase

EGG1IM

AEGGLM ™ |t ceim BEFGGLM
Pasta mit Pasta mit Veggie Day Pasta mit
Gericht 3 Bio-Teigwaren Bio-Teigwaren Pasta mit Bio-Teigwaren
Pastateller dazu Bolognese SoRe dazu vegetarische RahmsofRe und [Bio-Teigwaren dazu Bolognese SoRe

und geriebenen Kase

AEGG1M

Rahm-Gurkensalat

Beilagen-
9 NETEETEEEN mit Dill verfeinert
salat 1 B ABEY
i . . N Eisbergsalat
Beilagen Gemusesticks mit Dip mit Essig-Ol-Dressing
salat 2 M B
Fruchtjoghurt Obstsalat Schokopudding
M M
Apfel

Allergen-Kennzeichnung:
A=Sellerie, B=Senf, C=Sesam, D=Erdnisse, E=Eier, F=Fisch, G=Gluten, G1=Weizen, G2=Roggen, G3=Gerste, G4=Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn), H=Schalenfriichte (H1=Mandeln,
H2=Hasel-, H3=Wal-, H4=Kaschu-, H5=Pecan-, H6=Para-, H8=Macadamia- und Queenslandnisse und H7=Pistazien), I=Schwefeldioxid + Sulfite, J=Soja, K=Krebstiere, L=Lupine, M=Milch
einschlieBlich Laktose, N=Weichtiere

Zusatzstoff-Kennzeichnung:

1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Geschmacksverstéarker, 4 = mit Antioxidationsmittel, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = mit
SuRungsmittel, 10 = enthalt eine Phenylalanin-Quelle,

11 = kann bei UberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken, 12 = unter Schutzatmosphére verpackt

Bio = Wir verwenden Bio-Zutaten - diese kennzeichnen wir in griner Schrift

Zertifikate:
Oko Kontrolistelle DE-OK0O-006 EU-Registriernummer DE-BW-59008-EG Regelmafig neutrale Hygienekontrollen durch das BAV-Institut Offenburg
Rind= Schwein= Geflugel= Fisch=

r )
Druckfehler, Irrtimer unTAnderungen vorB"ehalten




